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SPECYFIKACIJA CIASTA

Nazwa produktu (nazwa srodka
spozywczego)

Placek Seromakowiec

Nazwa handlowa/ nie do sprzedazy

Placek Seromakowiec

Rodzaj ciasta

Wyroéb cukierniczy

Nazwa i adres producenta (taki sam
jak w KRS)

Jan-Dar spétka z ograniczong odpowiedzialnoscig 89-
200 Szubin, Zamos$¢ ul. Rzemieslnicza 2 NIP: 953-22-
70-495

Masa netto

Produkt wazony

Wymiary produktu (dtugosc,
szerokosc, grubosc)

Produkt wazony

Wymagania organoleptyczne (wyglgd
zewnetrzny, barwa, smak, zapach itd.)

Ksztatt prostokatny, nadany przez forme. Smak i
zapach typowy dla tego rodzaju produktu.
Niedopuszczalny smak i zapach $wiadczacy o
nieswiezosci lub inny obcy; niedopuszczalne wyroby
zdeformowane, zgniecione, zabrudzone, spalone, ze
$ladami plesni.

Receptura

Masa makowa 4,0 kg
Masa serowa 4,0 kg
Biszkopt 1,0 kg
Cukier puder 0,1 kg

TOTAL | 5,1 kg

Sktad (informacja do umieszczenia w
miejscu sprzedazy lub na
opakowaniu): (% zawartosc
sktadnikéw malejgco, prosze podac typ
dla mqgk, sktadniki ztoZone prosze
rozpisac- wg. stosownych aktéw
prawnych regulujgcych oznakowanie
opakowarn jednostkowych)

Sktadniki:masa makowa [cukier; mak (37%); maka
pszenna instant, zageszczacz (skrobia); kakao z obnizong
zawartoscig ttuszczu, aromat; jaja masa pasteryzowana (
jajo kurze; regulator kwasowosci: kwas
cytrynowy(E300));woda;cukier;margaryna 80% (oleje
roslinne (palmowy; rzepakowy); woda; emulgator (E471);
sél; regulator kwasowosci-kwas cytrynowy (E330);
substancja konserwujgca- sorbianin potasu (E202);
aromat, barwnik-annato(E160b));rodzynki( olej z oliwek;
substancje konserwujgce: dwutlenek siarki E220);skérka
pomaranczowa (skorka pomaranczy; cukier; syrop
glukozowo-fruktozowy; regulator kwasowosci- kwas
cytrynowy; substancja konserwujgca-sorbianin potasu;
aromat);aromat waniliowy]; masa serowa [twardg
potttusty (mleko pasteryzowane; kultury bakterii
mlekowych); biatko jaja (biatko kurze, regulator
kwasowosci: kwas mlekowy (E270); srodek
zageszczajgcy: guma ksantanowa E415; stabilizator:
siarczan glinu E520); mieszanka cukiernicza (cukier;
serwatka w proszku (mleko); skrobia modyfikowana;
biatka jaja w proszku; odttuszczone mleko w proszku;
glukoza; skrobia pszenna; substancje zelujgce
(E516,E339); aromaty; substancja zageszczajgca(E401);
sol; substancja spulchniajgca (E450));woda;jaja masa
pasteryzowana ( jajo kurze, regulator kwasowosci: kwas
cytrynowy(E300));olej stonecznikowy]. 3.Biszkopt [ maka
pszenna 550; jaja masa pasteryzowana ( jajo kurze,
regulator kwasowosci: kwas cytrynowy(E300)); cukier
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krysztat; margaryna 80%(oleje roslinne (palmowy,
rzepakowy), woda, emulgator (E471), sél, regulator
kwasowosci-kwas cytrynowy (E330), substancja
konserwujgca- sorbianin potasu (E202), aromat, barwnik-
annato(E160b));proszek do pieczenia (substancje
spulchniajgce, pirofosforan dwusodowy, wodoroweglan
sodu, maka pszenna)].

4.Cukier puder.

Alergeny

Alergeny wg sktadu

moze zawiera¢ make pszenng, mleko, jaja, orzeszki
ziemne, soje, orzechy, nasiona sezamu, seler,
gorczyce, tubin i ich produkty pochodne

Obecnosé GMO (Tak/Nie)

Nie

Wartos¢ odzywcza (zgodnie z
rozporzqdzeniem UE 1169/2011 w
sprawie przekazywania konsumentom
informacji na temat Zywnosci)

Wartosé 100 g *RWS
odzywcza produktu

Warto$é

energetyczna 1776/424 21
[kJ/kcal]

Ttuszcz [g] 17,2 24
- w tym kw. tf. 53 2
nasycone [g]

Weglowodany 42,7 16
(8]

- w tym cukry 334 37
8]

Btonnik [g] - -
Biatko [g] 7,2 14
Sél [g] 0,33 5

*Referencyjna warto$¢ spozycia dla przecietnej osoby dorostej (8400KJ/2000kcal)

Parametry fizyko-chemiczne
(wilgotnos¢, kwasowosé, zawartosc
cukrow ogdtem, zawartosc ttuszczu,
zawartosc soli itp.)

Zgodne z PN-A-74108:1996

Cechy mikrobiologiczne

Zgodnie z obowigzujgcymi aktami prawnymi

Metale ciezkie

Zgodnie z obowigzujgcymi aktami prawnymi

Okres trwatosci

do 5D

Warunki przechowywania

Przechowywac w temperaturze 0-8C.

Zdjecie etykiety/opakowania (opisy na
opakowaniu jednostkowym)

Produkt pakowany kazdorazowo na zyczenie Klienta w
sklepie firmowym w kartonie. Nie wymaga opisu na
opakowaniu jednostkowym z uwagi na dostepnosc
specyfikacji.

Data, stanowisko i czytelny podpis
osoby upowaznionej do podpisywania
umow

10.02.2022r.




